
FEESTTRAITEUR
MENU 
2025

K e r s t
( 2 4  &  2 5  d e c e m b e r )  

N i e u w j a a r  
( 3 1  d e c e m b e r  &  1  j a n u a r i )



MET HET APERITIEF

1,75€Pulled Beef “chimichurri”
1,75€Chorizo & Manchego

OM TE BEGINNEN

KLEINE KROKETTEN – PER STUK

ONZE KLASSIEKE KROKETTEN PER STUK:
Grana Padano

Chorizo & Manchego

Truffel & Parmezaan
Scampi & groene curry

Grijze garnalen uit Zeebrugge

Bisque van grijze garnalen – per liter

Wagyu rundscarpaccio

Foie gras, vijgen en pistachenoten

Briochecassolette met “petits gris”

look & peterselie

Gebakken scampi’s

met cantharellen en Gandaham

Gerookte zalm

toast, citroen, fijngesneden sjalot

Foie gras au torchon

Peer & Cognac confijt, briochébrood

12,90€

ONZE VOORGERECHTEN:

4,90€

5,10€
5,20€
6,00€

6,90€

4,90€

6,50€

9,90€

17,90€

Truffel & Parmezaan

NOTRE CROQUETTE SPÉCIALE FÊTES À LA PIÈCE:
Hinderagout

1,75€

6,50€

13,90€

14,90€

17,90€

Al onze bereidingen zijn huisgemaakt

Parmezaan en Gandaham

Mac & cheese

Raclettekaas & Grison vlees

Assortiment kleine kroketten (8 stuks – 2 van elke soort)

1,75€

11,90€

Gegratineerde vis- & schaaldierencassolette

Sint-Jakobsvruchten, zalm, scampi, garnalen

16,90€



HOOFDGERECHTEN
15,90€Fondant van Mechelse koekoek, champignons, kastanjes & rozijnen

Eendenborst met 7 kruiden 16,90€

Hindefilet op poivrade wijze 21,90€

8,00€

poivradesaus, wintergroenten, gratin dauphinois

poivradesaus, wildgarnituur, gratin dauphinois

NAGERECHTEN

Kerststronk
Vanille & praliné

Al onze bereidingen zijn huisgemaakt

Ontdek ook ons menu aan €39,90 en 

ons kindermenu aan €18,90 op onze website

wintergroenten, gratin dauphinois, appel-Calvadossaus

Zalmfilet in Sint-Jakobsplakjes
groentenjardinière, Rieslingsaus, duchesses met boerderijboter

Mixed grill van vis - zalm, zeebaarsfilet, gamba’s
gebakken groenten, citroen-basilicummayonaise, duchesses met boerderijboter

Chocolademousse
speculoos & karamel

21,90€

6,50€

Ambachtelijke chocolademoelleux met Baileys
creme anglaise met koffie

18,90€

7,50€

Krokante kipnuggets
appelmoes, ketchup, duchesses

9,90€

Ambachtelijke chocolade brownie met karamel & pecannoten
creme anglaise

7,50€

Picanha van rund, gegrild en langzaam gegaard 23,90€
wilde peper & Bourbon, wintergroenten, Maximus aardappelen

Kaasschotel met confit van frambozen & noten
Tomme met bloemen, Coulommiers met truffel, Sainte-maure-de-tourraine, St Herbleu

9,90€



Kerststronk

Of

FEESTMENU
Duo de mises en bouche aux saveurs mélangées

Gerookte zalm

Fondant van Mechelse koekoek, champignons, kastanjes & rozijnen

Of

Foie gras au torchon   +3€

Of

Hindefilet op poivrade wijze

Al onze bereidingen zijn huisgemaakt

toast, citroen, fijngesneden sjalot

Peer & Cognac confijt, briochébrood

wintergroenten, gratin dauphinois, appel-Calvadossaus

poivradesaus, wildgarnituur, gratin dauphinois

Chocolademousse
speculoos & karamel

+5€

39,90€ Duo van huisgemaakte kroketten

Of

Truffel & parmezaan - raclettekaas & Grison vlees

Of

Zalmfilet in Sint-Jakobsplakjes
groentenjardinière, Rieslingsaus, duchesses met boerderijboter

Kaastrio *

Of

*Indien u de kaas naast het dessert wenst + 6,50€ 



KINDERMENU

Kaaskroket

Krokante kipnuggets

Chocolademousse

Al onze bereidingen zijn huisgemaakt

appelmoes, ketchup, duchesses

18,90€

Mac & Cheese kroket

Ou



Wij aanvaarden uw bestellingen tot maandag 22 december om 12u 
voor Kerst, en tot maandag 29 december om 12u voor Nieuwjaar.

Afhaling op:
   24 december tussen 13u en 16u
    25 december tussen 10u en 12u
    31 december tussen 13u en 16u

 1 januari tussen 10u en 12u
De gerechten kunnen worden afgehaald in Bergen, Nijvel, Waterloo en
Halle,volgens een vooraf vastgelegde planning.Levering is mogelijk op

aanvraag (met een toeslag afhankelijk van de afstand).

Voor uw bestelling:
a.brunin@restaurantmaximus.com of  0497/02.84.97.

 Er wordt een voorschot van 50% gevraagd bij de bestelling, over te
schrijven op het rekeningnummer:

BE39 7320 5335 6519met vermelding van uw naam en de afhaaldatum.

Informaties


